CREME D'’AMANDE

INGREDIENTS  QUANTITES(g) | POURCENTAGES (%)
Beurre ou margarine 258 25,8
Sucre 208 20,8
Amidon de mais 65 6,5
Poudre d'amande 310 31,0
Yumgo ENTIER POUDRE 21 21
Eau (pour hydrater la poudre) 139 13,9
Total 1000 100

PROCESSUS
/ ¥ CONSEILS \

e  Mélanger au batteur le beurre ou la margarine pommade, le
sucre, la poudre d'amande et 'amidon de mais jusqu'a e  Utiliser de la poudre

l'obtention d'un mélange homogeéne. d’amande brute pour
un gout plus intense.

e Mélanger Yumgo Entier Poudre avec I'eau afin de le
réhydrater.

e  Ajouter Yumgo Entier Poudre préalablement réhydraté petit
a petit, en évitant de trop foisonner l'appareil. \_ )

° Utiliser immédiatement ou réserver au frais.

Pour toutes vos questions et vos projets innovation@yumgo.fr

Retrouvez-nous sur www.yumgo.fr/conseil-innovation
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